
CON CREATIVIDAD Y CONDIMENTOS 
ACTUALES PARA EL AÑO CULINARIO 

Variedad creativa de adobos y aderezos de máxima calidad

Barbacoa - Plancha - Sartén



ADOBOS LAFINESS-PREMIUM 04

ALIÑOS PARA CARNE LAFINESS 06

LAFINESS 25 KG 11

ADOBOS GOURMET LIQ-WÜRZ 12

ADEREZOS DE GUARNICIÓN 13

CONDIMENTOS GOURMET 14

ADEREZOS MIRAKEL 16

ADOBOS BIO LAFINESS 18

CONDIMENTOS BIO GOURMET 19

FRUITIES & GREENS 20

SELECCIÓN PARA GYROS, 
PICADILLO Y HAMBURGUESAS 21

RUBS 22

HOT CHICKEN 23

MEZCLA DE PIMIENTAS 23



3

Hace mucho tiempo que la búsqueda de 
sabores auténticos ya no se limita a la 
temporada de barbacoa. Todo el año es 
temporada de preparar platos a la parrilla, 
a la plancha y a la sartén, tanto en el 
interior como al aire libre. Ofrezca a sus 
clientes sabores variados con nuestra 
amplia gama de adobos Lafiness o Gourmet, 
en calidad premium, basados en aceite 
y/o libres de aditivos.

¡Te lo ponemos fácil para que puedas 
ofrecer a tus clientes una gama de 
productos de calidad y valor añadido,
todos ellos con tu toque personal especial! 
Nuestros condimentos gourmet de primera 
calidad en combinación con nuestro aceite 
para marinar LiqWurz brindan un sabor, 
apariencia y textura excelentes. Siga la 
tendencia de las mezclas de especias y 
ofrezca a  los aficionados a la barbacoa 
americana diferentes combinaciones con 
un típico toque ahumado.

Confíe en nuestro sistema certificado para 
la gestión de productos y procesos que le 
garantiza la máxima calidad en una amplia 
gama de sabores, ya sean frescos para la 
venta directa o preenvasados.

APROVECHE LOS CONSEJOS DE LOS 
ASESORES ESPECIALIZADOS DE AVO 
Le ayudamos con mucho gusto a confi gurar sus pro-
pios surtidos en las clases Standard, Premium y Bio.

LA VARIEDAD ES 
NUESTRA FORTALEZA, 
¡Y SU ÉXITO!
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UNA ENTRADA CULINARIA 
PARA SEDUCIR

Para todos aquellos atraídos por la sofistica-
ción hemos desarrollado la «Clase Premium 
LAFINESS», para especialidades de barbacoa 
que tienen su puesta en escena perfecta en el 
mostrador de productos de alta calidad. Si quiere 
impresionar a sus clientes, apueste por el toque 
de distinción de estas deliciosas composiciones 
de adobo:

●   con aceite prensado en frío, 

●  sal marina de alta calidad

●   y valiosas especias y hierbas aromáticas

Con nuestros adobos Premium le será 
fácil convertir sus ideas en especialidades 
innovadoras con un elevado valor añadido. 
Perfectamente condimentadas y adobadas 
con muy poco trabajo, ¡nunca había sido tan 
fácil entusiasmar a sus clientes con creaciones 
culinarias!

¡Un sabor Premium según 
las últimas tendencias!

Placer aromático auténtico 
con todos los adobos 
Lafiness-Premium

●  sin glutamato monosódico
● sin extracto de lavadura
● sin aromas
● sin alérgenos
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ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

LAFINESS PREMIUM 
«PIMIENTOS MORRONES 
AHUMADOS»
Delicado sabor ahumado a especias 
con un ligero toque picante a partir 
de pimentón ahumado.   
Cubo de 4 kg · N.° art. 28174 00

LAFINESS PREMIUM 
«ROASTED JALAPENO»
Un sutil toque ahumado marca el 
aroma afrutado y picante de jalapeños 
y pimienta roja y verde, con un toque 
final de ajo tostado.
Bolsa de 250  · N.° art. 8080 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 8080 50

LAFINESS PREMIUM 
„PINK PEPPER“
Composición aromática ligeramente 
picante con aromas finos y el aspecto 
tentador de la pimienta rosa.
Bolsa de 250  · N.° art. 35656 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 35656 00

LAFINESS PREMIUM 
«TRUFA»
Exquisita combinación gourmet con 
trozos de trufa, valioso aceite de trufa 
y pimienta negra.
Bolsa de 250  · N.° art. 8201 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 8201 50

LAFINESS PREMIUM 
«4 PIMIENTAS»
Una delicia sabrosa con el picante 
ligero de pimienta negra, blanca y 
verde y bayas de pimienta rosa.
Bolsa de 250  · N.° art. 8078 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 8078 50

LAFINESS PREMIUM 
«BLACK AGED PEPPER»
Exclusiva combinación 
con ricos matices aromáticos 
de pimienta negra fermentada 
con sal marina.
Bolsa de 250 g · N.° art. 19310 02 
Cubo de 4 kg · N.° art. 19310 50

LAFINESS PREMIUM
«BLACK GARLIC»
Una combinación aromática delicada 
y ligeramente dulce con un sutil sabor 
de ajo que no proporciona un olor 
desagradable gracias al uso de ajo 
fermentado.
Bolsa de 250  · N.° art. 16428 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 16428 00

LAFINESS PREMIUM 
«HIERBAS MEDITERRÁNEAS»
Una experiencia de sabor intensa 
de finas hierbas provenzales con una 
combinación aromática de estragón, 
perejil, cebolla y ajo.
Cubo de 4 kg · N.° art. 8077 50

LAFINESS PREMIUM 
«AZAFRÁN»
Una valiosa composición de azafrán 
con una nota de base ligeramente 
amarga-picante y un atractivo 
aspecto amarillento-dorado.
Bolsa de 250 g · N.° art. 24390 01
Cubo de 4 kg · N.° art. 24390 000

LAFINESS PREMIUM 
«BLACK AGED PEPPER»
LAFINESS PREMIUM 

«BLACK GARLIC»
Una combinación aromática delicada 

LAFINESS PREMIUM
«BLACK GARLIC»
LAFINESS PREMIUM
«BLACK GARLIC»

LAFINESS PREMIUM LAFINESS PREMIUM 

LAFINESS PREMIUM 
«ROASTED JALAPENO»

LAFINESS PREMIUM LAFINESS PREMIUM LAFINESS PREMIUM 

LAFINESS PREMIUM 

LAFINESS PREMIUM LAFINESS PREMIUM LAFINESS PREMIUM 
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ALINOS PARA CARNE

UNA VARIEDAD TENTADORA
PARA UN DISFRUTE ESPLÉNDIDO

Los adobos de máxima calidad Lafiness 
permiten preparar especialidades con un 
sabor y aspecto espléndidos. Con nuestros 
adobos Lafiness de gama alta,puede preparar 
presentaciones sabrosas y atractivas que 
llamen la atención de sus clientes. No solo 
durante la tradicional temporada de barbacoas, 
sino todos los meses del año. La mayoría de 
nuestros adobos contienen aceite de palma 
de cultivo sostenible (segregación). AVO es 
miembro de RSPO (Roundtable on Sustainable 
Palm Oil). Una iniciativa de WWF para el 
fomento del cultivo sostenible del aceite de 
palma con la finalidad de minimizar los daños 
medioambientales. Número de certificado 
AVO: CU-RSPO SCC-819994. Un creciente 
potencial de clientes más sensibles a las intole-
rancias alimentarias, así como consumidores 
que prefieren productos Clean Label, aprecian 
el «sabor en estado puro». LAFINESSFree es 
sinónimo de condimentos auténticos con el 
sabor natural de materias primas de alta calidad.

Una variedad tentadora 
en un abrir y cerrar de ojos

Adobos de aceite LAFINESS con especias y 
hierbas aromáticas visibles en suspensión 
que no se depositan en el fondo, incluso 
en caso de almacenamiento prolongado:

●   ofrecen más transparencia, brillo y atractivo 
visual: la estructura de la carne permanece 
visible

●   estabilizan el mantenimiento del color

●    convencen por su consistencia ideal para 
aplicar, untar o mezclar, así como para el 
procesamiento con máquinas, untar, mezclar 
y en el procesamiento con máquinas

●   protegen la materia prima contra la oxidación 
y la decoloración grisácea

●  Aplicación de 120 g por kg de materia prima

Placer aromático auténtico 
con todos los adobos 
Lafiness-Premium

●  sin glutamato monosódico
● sin extracto de lavadura
● sin aromas
● sin alérgenos
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ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

ARIZONA
Sabor especiado y ahumado con 
nota de pimentón/pimienta, 
cebolla y un poco de ajo.
Bolsa de 250   
N.° art. 8101 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8101 50
N.° art. 4821 50 
Cubo de 25 kg 
N.° art. 8101 03

ADVENTURE
Picante, con notas cárnicas
de pimiento verde.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8626 50 

A L’ORANGE
Intenso aroma de naranja 
con un toque especiado 
de caldo.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5529 50

AVIGNON
Nota dominante de hierbas 
aromáticas, finamente 
redondeado con cebolla.
Bolsa de 250   
N.° art. 5226 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5226 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5226 14

ARRABIATA
Sabor afrutado y especiado 
a tomate, ajos y chile.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 10836 00

BANGKOK
Con el fino aroma 
de citronela, albahaca 
tailandesa y coco.
Cubo de 4 kg
N.° art. 10727 00

BARBACOA
Sabor ligeramente picante 
con un toque ahumado, 
redondeado con cebolla, 
comino.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5879 50

BOMBAY
Combinación de sabores 
al estilo asiático, 
con un dulzor afrutado 
y una nota de curry.
Bolsa de 250   
N.° art. 5229 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5229 50

BOSPORUS
Aroma mediterráneo 
de comino, romero 
y orégano.
Bolsa de 250   
N.° art. 8187 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8187 50

AJO SILVESTRE
El aroma picante de «ajo 
silvestre», redondeado con 
cebolla y hierbas aromáticas.
Bolsa de 250   
N.° art. 5640 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5640 50
Cubo de 25 kg 
N.° art. 5640 00

ALABAMA
Con un toque ahumado 
de pimienta y un sabroso 
fondo de asado.
Bolsa de 250   
N.° art. 8099 01
N.° art. 4820 01 
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8099 50
N.° art. 4820 50 

BUFFALO HILL
Toque especiado a pimentón 
y cebolla con ajo y pimienta
Cubo de 4 kg  
N.° art. 13986 00

AMERIKA
Sabor a pimienta ahumada
picante con un sabor tostado 
de fondo
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8947 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5226 14

BBQ MAPLE
Sabor picante y ahumado 
de barbacoa con un 
redondeado toque 
de sirope de arce.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 41386 00

BORGOÑA
Nota de pimiento y cebolla, 
redondeado con vino tinto. 
Bolsa de 600 g
N.° art. 5275 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5275 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5275 07
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ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

CURRY AMARILLO
Sabor especiado 
al estilo oriental.
Bolsa de 250   
N.° art. 14543 06 
Cubo de 4 kg  
N.° art. 14543 00

CAFÉ DE PARIS
Sabor picante de mantequilla 
de ajo,redondeado 
con una nota herbal.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 33629 03

COCO Y CURRY
Sabor especiado a curry 
con un toque a coco.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 22666 01

DIJON
Aroma sabroso y especiado 
de mostaza de Dijon con 
especias enteras como 
semillas de mostaza, granos 
de mostaza y cebolleta.
Cubo de 4 kg
N.° art. 11623 50

DÖNER KEBAB
Condimentado con chile 
y pimienta,redondeado 
con ajo y cebolla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8735 00

ELSASS
Cebolla y ajo redondeado 
con sabor a leche y mostaza.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5272 50

GRILLBUTTER
Fino sabor a mantequilla,
condimento para carne, ajo
y un toque de limón.
Bolsa de 250   
N.° art. 5551 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5551 50

GOLDBRENNER GIN
Sabor especiado a limón 
y romero con un toque 
a bayas de enebro. 
Contiene alcohol, 4 % vol. 
Cubo de 4 kg  
N.° art. 21289 00

COUNTRY 
Aroma de tomate picante 
al estilo western.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5735 50

CHAKALAKA
Sabrosa mezcla de curry con 
cebolla y jalapeño para los 
platos africanos de moda.
Bolsa de 250   
N.° art. 1877 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 1877 50

CHIMICHURRI
Especiado y picante, 
equilibrado con ajo, 
cebolla, guindilla, 
limón y finas hierbas
Cubo de 4 kg
N.° art. 8718 50

GRILLBUTTER
SIN GLUTAMATO
Sabroso con mantequilla, 
notas cárnicas y redondeado
con nuez moscada.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8121 50

MANTEQUILLA 
PARA BARBACOA
Aroma suave a mantequilla, 
ajo y limón.
Bolsa de 250 
N.° art. 12452 01
Cubo de 4 kg
N.° art. 12452 00

CURRY
Combinación de sabores 
típica de la India con 
atractivo color azafran.
Bolsa de 250   
N.° art. 8478 01
N.° art. 4822 01 
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8478 50
N.° art. 4822 50 

BUTTAVO
Sabor a mantequilla, 
cebolla y pimienta 
redondeado con hierbas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5620 50

COFFEE-BLACK-PEPPER
Un aroma exótico y especiado 
de pimienta negra, pimentón 
y café tostado suave 
y levemente amargo.

Bolsa de 250  
N.° art. 8545 02
Cubo de 4 kg
N.° art. 8545 50

CRISP
Sabor especiado a cebolla 
y tomillo con un toque 
a comino.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 13702 00

COWBOY BUTTER
Mostaza picante redondeado 
con una nota de mantequilla. 
Cubo de 4 kg  
N.° art. 41160 00

= sin glutamato monosódico, sin extracto de levadura, sin aromas, sin alérgenos
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ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

POLLO ASADO
Sabor dulce y especiado, 
redondeado con pimentón, 
guindilla, curry y pimienta.
Bolsa de 250   
N.° art. 5553 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5553 50

GYROS ROJO
El sabor tradicional de gyros 
con trozos gruesos de cebolla.
Bolsa de 1 kg   
N.° art. 5571 00
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5571 50
Aplicación de 120 – 150 g 
por kg de materia prima 

HOT CHILLIE
Nota picante de guindilla/
pimentón, rematada con 
cilantro y cebolla.
Bolsa de 250   
N.° art. 5641 04
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5641 50

AJO
Nota dominante de ajo, 
rematada con pimienta 
y limón.
Bolsa de 250   
N.° art. 5628 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5628 50

MANTEQUILLA 
DE HIERBAS 
Especiado redondeado 
con una nota de mantequilla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8355 50

MANTEQUILLA 
DE HIERBAS I
Sabor a ajo y hierbas 
redondeado con apio y 
sabor a mantequilla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5493 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5493 03

MANTEQUILLA 
DE HIERBAS IV
Redondeado con cebolla y ajo.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5536 50
Cubo de 4 kg  
N.° art. 10458 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5536 02

MANTEQUILLA DE HIERBAS 
SIN GLUTAMATO
Con el tradicional aroma 
de mantequilla y hierbas 
aromáticas.
Bolsa de 250 
N.° art. 8120 01
Cubo de 4 kg
N.° art. 8120 50

LAS VEGAS 
Sabor al estilo western, notas 
de pimentón con pimienta 
granulada y cebolla granulada.
Bolsa de 250   
N.° art. 5380 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5380 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5380 02

HABANERO / MANGO
Notas picantes y afrutadas 
del habanero y mango.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 35540 00

MANTEQUILLA 
DE HIERBAS III
El aroma tradicional 
de mantequilla y hierbas 
aromáticas, redondeado 
con cebolla y ajo.
Bolsa de 250  
N.° art. 5776 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5776 50

LIMÓN ENELDO
Aroma tradicional de limón 
y eneldo, con un toque 
de hierbas aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 11006 50

MANGO CHILI
Deliciosa mezcla exótica 
con mango y el típico toque 
de curry y guindilla.
Bolsa de 250   
N.° art. 5884 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5884 50

MEDITERRÁNEA
Notas tradicionales 
mediterráneas 
con tomillo, romero, 
albahaca, cebolla y 
granos de pimienta.
Bolsa de 250   
N.° art. 8772 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8772 50

MEXICANA
Picante y especiado 
con guindilla 
y pimienta verde.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5270 50
N.° art. 4405 50 

CORDERO
Sabor herbal con romero,
pimienta, cebolla y ajo.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8249 50

JAPAN STYLE
Aroma especiado 
de salsa de soja, 
redondeado con jengibre 
y cebolla.
Cubo de 4 kg 
N.° art. 16937 00

KALKUTTA
Aroma de curry/pimentón, 
picante redondeado 
con pimienta/apio.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5383 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5383 04
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ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

RHODOS 
Composición de sabor 
típicamente griego.
Bolsa de 250   
N.° art. 5227 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5227 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5227 14

PASADENA 
Aroma especiado y picante 
de barbacoa.
Bolsa de 250   
N.° art. 5273 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5273 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5273 14 

RODIZIO
Afrutado y picante, 
combinación de guindilla, 
pimentón, pomelo, papaya 
y maracuyá.
Cubo de 4 kg
N.° art. 8767 50

ROMERO
Resalta el romero y se acompaña 
con otras finas hierbas.
Bolsa de 250   
N.° art. 5583 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5583 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5583 09 

RUBIERA STEAK ROJO
Sabor especiado 
a pimentón, 
pimienta y tomillo.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 13752 00

ADOBO DE MOSTAZA
Nota pronunciada 
de mostaza/cebolla, 
rematada con pimienta 
y hierbas molidas.
Bolsa de 250   
N.° art. 0563 03
Cubo de 4 kg  
N.° art. 0563 50

SWEET BACON STYLE 
Sabor especiado a pimentón 
con un toque ahumado 
a bacon.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 23239 00

STEAK DE VERANO 
Sabor especiado a 
cebolla y pimienta 
con curry.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 13554 00

PUSZTA
Sabor típicamente húngaro.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5225 50

PIMIENTA
Preparado con pimienta blanca 
y negra (gruesa y fina), 
rematado con cebolla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5668 50

PEPPERSTEAK
Sabor pimentón/cebolla, 
picante redondeado 
con chiles.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5374 50

SPICY LEMON
Dulce y afrutado con aroma 
suave de cítricos y un toque 
característico de cilantro.
Bolsa de 250 
N.° art. 1875 02
Cubo de 4 kg
N.° art. 1875 50

TEXAS
Nota dominante de pimienta 
y pimentón al estilo 
barbacoa sureña.
Bolsa de 250   
N.° art. 5845 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5845 50
Cubo de 4 kg  
N.° art. 2998 50

RED FIRE ROAST
Sabor a pimienta y cebolla
redondeado con pimentón.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5289 50
Cubo de 25 kg 
N.° art. 5289 02

MOSTAZA MIEL
Aroma dulce y picante 
de mostaza, redondeado 
con miel y zumo 
de naranja.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5419 50

SETAS AND CO.
Fuerte sabor a setas 
redondeado con hierbas 
y pimentón.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5853 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5853 03

PIRI-PIRI 
Dulce y especiado con guindilla, 
pimentón, ajo, pomelo, 
maracuyá, papaya y mango. 
Bolsa de 250   
N.° art. 4788 01
Cubo de 4 kg  
N.° art. 4788 50

RED CHILI 
Condimento refinado con 
el picante afrutado del 
pimentón y la guindilla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 1876 50

= sin glutamato monosódico, sin extracto de levadura, sin aromas, sin alérgenos
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ADOBO DE BISTEC 
CON SAL 
Toque a pimienta y 
hierbas con ajo. 
Cubo de 25 kg 
N.° art. 5625 01

ADOBOS LAFINESS-PREMIUM

THAI COCO
Aroma especiado al estilo 
asiático con citronela, 
hojas de cilantro y coco.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 1045750

TOMATE
Sabor a tomate dulce y picante
con un ligero sabor a ajo.
Bolsa de 250   
N.° art. 10249 01

TOMATE/SALSA 
Picante a base de tomate, 
guindilla, pimentón, comino
 y finas hierbas.
Bolsa de 250   
N.° art. 5080 00
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5080 50
Cubo de 25 kg  
N.° art. 5080 02

CEBOLLA 
Y VINO TINTO
Especiado, con un delicado 
toque de vino tinto y trocitos 
de cebolla.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8479 50

WHISKEY & 
BLACK PEPPER
Sabor dulce y picante con 
un toque ahumado. 
Contenido en alcohol: 
1,2 % vol
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8491 54

PIMIENTA LIMÓN 
Limón especiado y pimienta.
Cubo de 4 kg   
N.° art. 2285500

MARINADA DE HIERBAS
Sabor a hierbas y pimentón
redondeado con pimienta.
Cubo de 25 kg 
N.° art. 5360 03

ADOBO DE BISTEC 
ROJO CON SAL 
Toque a pimentón y cebolla 
con cilantro.
Cubo de 25 kg 
N.° art. 5624 01

PROVENZAL  
Hierbas y cebolla con especias.
Cubo de 25 kg 
N.° art. 8231 00

ADOBOS LAFINESS-PREMIUM 25 KG
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Populares y siempre de actuali-
dad. El motivo se ve y se saborea. 
Dé rienda suelta a su creatividad, 
preparando adobos picantes y 
dando el último toque a sus 
especialidades con los económi-
cos aderezos Gourmet.

●   Emulsión basada en aceite 
con especias y hierbas 
aromáticas visibles

●    Consistencia viscosa con
buena cobertura y fijación. 
Excelente para mezclar, 
aplicar o impregnar

●   Utilizable también para 
rellenos

●   Aplicación de 120 g por kg 
de materia prima

ADOBOS GOURMET LIQ-WÜRZ

ADOBO GOURMET CURRY
Adobo cremoso 
con mostaza y curry.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 0556 50

MARINADA GOURMET 
CON HIERBAS
Sabor a mostaza redondeado 
con hierbas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 0530 50

ADOBO GOURMET 
CON HIERBAS
Paprika redondeado 
con mostaza y hierbas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 0536 50

ADOBO GOURMET 
PARA SPARE RIBS / 
COSTILLAS
Combinación tradicional 
especiada y ligeramente 
dulce a barbacoa.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5101 50

SALSA PIRI-PIRI
Exótica y picante, 
con zumo de piña, ajo 
y guindilla, salsa lista para 
consumir, ideal como dip.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8130 50

TOSCANA
Con nata en polvo 
y hierbas aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 0538 50

SALSA DE BARBACOA 
RIB-DIP 
Sabor agridulce, salsa 
lista para consumir, 
ideal como dip.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5732 50

SABOR Y AROMA INTENSO, 
CONSISTENCIA CREMOSA

ONTARIO
Dulce y especiado, 
con notas de tomate/miel.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5448 50
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Versátiles para el último toque de sabor, compuestos con ingredientes 
de máxima calidad. El sabor especiado llega eficazmente a cortes 
de carne, verdura y otros alimentos de su elección.

●    Emulsión de aceite/agua con hierbas aromáticas y especias visibles.

●   Consistencia fina y cremosa con buena adherencia. 
Excelente para mezclar o aplicar en superficie.

●  Aplicación entre 80 – 120 g por kg de materia prima. 

ADEREZOS DE GUARNICIÓN

BAVIERA
Adobo de cerveza con 
una fuerte proporción 
de cerveza, afinado 
con pimentón, cebolla, 
hierbas aromáticas y un 
ligero toque ahumado.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5775 50

BIERINA
Adobo de cerveza 
con tomate concentrado, 
mostaza y un poco 
de vinagre, rematado con 
finas hierbas y especias.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5481 50

BORNEO
Nota de pimentón y ajo, 
rematada con hierbas, 
setas y naranja.
Bolsa de 250   
N.° art. 5283 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5283 50

CARIBA
Composición afrutada 
y exótica con naranja, 
kiwi, manzana, tomate 
y un toque de miel.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5856 50

HUBERTUS
ideal para platos de caza, 
equilibrado con vino tinto 
y cebolla y rematado con 
enebro y laurel.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 14618 00

AJO/HIERBAS
Con una nota pronunciada 
de ajo, rematada 
con hierbas aromáticas.
Bolsa de 250   
N.° art. 5282 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5282 50

SETA & CO. 
Con nota de pimentón/
hierbas, aroma de setas 
y trocitos de champiñones.
Bolsa de 250   
N.° art. 5286 02
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5286 50

PIROSCHKA
Nota de pimiento y cebolla, 
rematada con vino tinto.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5284 50

TROPICANA
Nota pronunciada de curry, 
rematada con trocitos 
de frutas exóticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5650 50

CERVEZA NEGRA
Sabroso y ligeramente amargo,
rematado con cerveza negra 
y tomillo.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 10728 00

CERVEZA DE TRIGO
Aderezo con cerveza de trigo, 
con un toque de pimentón 
y comino.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 10729 00

ADEREZO CREMOSO PARA GUARNICIÓN
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CONDIMENTOS GOURMET

BONANZA 
Sal especiada para barbacoa, 
sabrosa y especiada, 
con notas de pimienta 
y hierbas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0599 00
N.° art. 4839 00 

SAL DE ESPECIAS 
PARA ASADO
Con hierbas y notas de 
pimentón/pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0554 00

DALLAS
Sal de especias para
barbacoa y asado, 
con notas de pimentón/
pimienta, redondeada 
con cebolla, 
alcaravea y hierbas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0554 05

DENVER 
Sal de especias para 
barbacoa, con nota 
de pimentón/cebolla 
y una pizca de ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0577 00

SAL DE ESPECIAS 
«ROJA» PARA 
BARBACOA Y ASADO
Con nota de pimentón/
cebolla y una pizca 
de curry.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5450 00
N.° art. 4848 00 

BISTEC/ASADO 
A LA PARRILLA
Sal de especias con nota 
de ajo/cebolla, rematada 
con pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5539 00

PARRILLA PERFECTA  
Al punto de sal, 
especias con umami 
y un ligero toque picante.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 14041 00

MEZCLA DE HIERBAS 
PARA FILETE TÁRTARO
Mezcla gruesa con nota 
de pimentón/cebolla, 
rematada con alcaravea.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8063 00

MEZCLA DE HIERBAS 
Y JALAPEÑOS
Con granulado de jalapeños
rojos y verdes, cebolla 
granulada y copos de 
pimiento rojo y verde.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8191 00

ASADO CON CORTEZA 
CRUJIENTE
Sal de especias con nota 
de ajo, cebolla y una pizca 
de pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0553 00

EL CARÁCTER INDIVIDUAL 
ES LA TENDENCIA

BARBACOA    
Toque a cebolla y pimentón 
con curry y pimienta. 
Contiene sémola de arroz 
para una idónea consistencia 
de los condimentos y una 
agradable costra especiada 
y tostada.  
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 2606 01

ESPECIAS OSCURECIDAS  
Notas especiadas de pimentón 
y pimienta redondeadas 
con hierbas y ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 17438 01

●  sin glutamato monosódico
● sin extracto de levadura
● sin aromas
● sin alérgenos

Coja ideas para productos sabrosos y prepárelas de manera 
personalizada con el PLUS de sabor que proporcionan las mezclas 
completas equilibradas, ya sea como adobo o en seco. Sabores vari-
ados que alegran el paladar de los gourmets durante todo el año.
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CONDIMENTOS GOURMET

LOMO ADOBADO 
Preparado de especias 
con notas de pimentón, 
cebolla, pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0549 00
N.° art. 5798 00 

CORDERO
Sal de especias con nota 
de ajo/pimienta y hierbas 
molidas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0573 00

NEBRASKA 
Preparado de especias para 
barbacoa, con finas hierbas 
y un toque perceptible de 
pimienta.
500 g-Beutel  
N.° art. 0584 00
N.° art. 2677 00 

PORTERHOUSE-STEAK
Preparado de especias 
con una nota de pimienta, 
hierbas aromáticas 
y una pizca de ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0569 00

SACRAMENTO
Condimentos para barbacoa 
pincantes con notas de cebolla, 
pimienta y herbas aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5044 00
N.° art. 4840 00 

SANTA FE
Mezcla de especias variada 
y rústica con nota de 
pimentón/pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0502 00
N.° art. 8150 01 

CARNE MARINADA 
A LA PARRILLA
Preparado aromático de 
especias con una nota de 
pimentón y ajo, rematado 
con naranja.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5096 00

SPARE RIBS /
COSTILLAS
Sal de especias típica para 
barbacoa, sabrosa y 
ligeramente dulce, rematada 
con pimienta y miel.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5027 00 

ASADO AL ESPETÓN
Fina sal de especias 
con base de pimentón, 
rematada con nuez 
moscada, alcaravea 
y cebolla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0543 04

LA PLATA 
Preparado de especias 
para barbacoa con nota 
de pimienta, con un toque 
de pimentón y ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0590 00

SAL DE ESPECIAS 
PARA BISTEC
Con nota de pimentón, 
cebolla, rematada con 
hierbas aromáticas 
y un poco de comino.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5084 00

VITO-STEAK 
Preparado de especias 
con nota de ajo, pimienta, 
hierbas y cebolla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0551 00

ESPECIAS SILVESTRES
Ideal para preparar
platos de caza.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 13269 00

Aceite de sabor neutro con extractos de hierbas aromáticas; 
¡la mejor combinación para sus adobos!
Bidón de 2,8 kg   
N.° art. 5143 00

Gourmet Marina
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con sal recubierta

Una combinación ideal: carne tierna y sabrosa 
y un delicioso condimento aromático. Las 
sustancias aromatizantes encapsuladas y la 
parte de sal recubierta solo se liberan durante 
el asado, la fritura o la cocción; el jugo, como 
importante portador de sabor, permanece en 
la carne.

ADEREZOS MIRAKEL

BARBACOA
Sal de especias 
para barbacoa y asado, 
con nota de pimentón, 
pimienta, rematada 
con curry/caldo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0561 00
N.° art. 5023 00 

EL PASO
Sal de especias, 
con finas hierbas 
y nota de pimentón 
y pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0512 00
N.° art. 5804 00 

HACIENDA
Sal de especias para barbacoa 
al estilo sudamericano, con 
nota de pimentón y pimienta.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5279 00

HONGKONG
Condimento intenso 
de curry, combina 
especialmente bien 
con aves.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5635 01
N.° art. 4842 00 

SALTEADO CHINO
Sal de especias 
(con sal yodada), 
finas hierbas 
y una nota de curry.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5090 00 
N.° art. 8455 01 

PARA CARNE 
SABROSA Y JUGOSA

Gourmet-
Marina

Aceite de sabor neutro con 
extractos de hierbas 
aromáticas; ¡la mejor 
combinación para sus adobos!
Bidón de 2,8 kg  
N.° art. 5143 00

MarinaMarina

= sin glutamato monosódico, sin extracto de levadura, sin aromas, sin alérgenos
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ADEREZOS MIRAKEL

KANSAS
Sal de especias para 
barbacoa con una nota 
de pimienta, pimentón
y hierbas aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0517 00
N.° art. 8810 01 

KEBAB
Preparado aromático 
de especias con nota 
de pimienta, ajo, 
rematado con pimentón 
y hierbas aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5137 00

LA PROVENCE
Sal de especias gourmet 
para cordero, con nota 
de ajo/pimienta, rematada 
con pimentón/hierbas 
aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0511 00

MONTANA 
Preparado aromático 
de especias con una nota 
de pimentón, cebolla y 
un chorrito de vino tinto.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5041 00
N.° art. 4844 00 

NEVADA
Sal de especias para 
barbacoa, con nota de 
pimienta y cebolla. 

Bolsa de 1 kg
N.° art. 0558 00

PUEBLO
Sal de especias para 
barbacoa con finas hierbas, 
nota de pimienta y curry.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5087 00
N.° art. 4845 00 

RED FIRE ROAST
Nota picante de pimentón 
con pimienta gruesa, 
cebolla granulada y aroma 
de asado.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5638 02
N.° art. 4841 00 

ASADO AL ESPETÓN 
Sal de especias fina con 
nota de pimentón, 
cebolla y redondeada con ajo,
rematada con ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5135 00

TENNESSEE
Sal de especias especial 
para barbacoa con nota 
de pimentón y pimienta, 
redondeada con hierbas
aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5278 00
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¡Aproveche los potenciales de 
crecimiento en el mercado de los 
alimentos ecológicos! ¡Apueste 
por un exitoso programa con 
muchas ideas para especiali-
dades adobadas y condimenta-
das en seco con calidad ecológi-
ca! Además de ofrecer una alta 
calidad sensorial, 
los intensos adobos y prepa-
raciones de condimentos BIO 
de AVO cumplen las directivas 
estrictas del Reglamento 
CE n.° 834/2007 de Produc-
tos ecológicos (control por: 
DE_ÖKO-001, empresa Kiwa BCS 
Öko-Garantie GmbH). Esta es 
únicamente una parte de nuestra 
amplia gama ecológica. 
En el catálogo de productos 
ecológicos encontrará, además, 
preparados de especias y 
adobos.

●   procedencia verificada de 
los ingredientes

●   cultivo ecológico controlado

●    estándar de calidad 
certificado

ADOBOS BIO LAFINESS

CURRY
Adobo de aceite de color 
rojizo-amarillento, 
nota especiada de curry 
con copos de pimiento.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8786 50

GYROS ROJO
Adobo de aceite de color 
rojo oscuro-marrón, con 
notas de cebolla, ajo, 
pimentón y hierbas 
aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8787 50

SPICY LEMON
Picante y especiado 
con notas de chile y limón
Cubo de 4 kg  
N.° art. 20837 00

MANTEQUILLA 
DE HIERBAS
Con el tradicional aroma 
de mantequilla y hierbas
aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 20699 01

HOT CHILI
Chile picante, 
pimienta y cilantro
Cubo de 4 kg  
N.° art. 29655 00

HIERBAS-AJO
Adobo de aceite de color 
verdoso, nota dominante 
de ajo con hierbas 
aromáticas visibles.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8785 50

ALABAMA
Con un toque ahumado 
de pimienta y un sabroso 
fondo de asado.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 20202 00

BARBACOA
Adobo de aceite de color 
rojizo, con notas de tomate y
pimentón, rematado con 
hierbas aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8842 50

AJO SILVESTRE 
Adobo de aceite 
de color verdoso, 
notas de ajo y cebolla
con pimienta y hierbas 
aromáticas.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8788 50

ROSSO
Adobo de aceite de color 
rojo, sabroso y aromático 
con hierbas y especias 
visibles.
Cubo de 4 kg  
N.° art. 8559 50

SABOR EN ESTADO 
PURO CON UNA CALIDAD 
COMPROBADA
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CONDIMENTOS BIO GOURMET

BONANZA 
Sal de especias con hierbas, 
con una nota de cebolla/
mejorana. 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5749 00

DALLAS
Sal de especias fina, con 
base de pimentón y pimienta. 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5748 00

CONDIMENTO PARA 
HAMBURGUESAS,
listo para usar
Mezcla completa 
con pimienta, 
mostaza y pimentón.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8798 00

PAN RALLADO CON 
ESPECIAS, color amarillo, 
listo para usar
Con pimentón, pimienta 
y una nota de cebolla 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8682 00

MONTANA 
Sal de especias con notas 
de pimentón y cebolla 
redondeada con aroma 
de vino tinto.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8680 00

PICADILLO 
DE TURINGIA 
Con notas de pimentón, 
pimienta y macis, 
redondeado con jengibre.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8844 00
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¿Platos exóticos a la parrilla, sabrosos bistecs a la 
plancha, especialidades picantes del wok, tapas 
especiadas en la freidora? ¡Todo es posible! Con 
un poco de espíritu aventurero e ideas sabrosas de 
la cocina étnica de AVO. Esta es la variedad que 
gustará a sus clientes.

VERSATILIDAD 
PARA LA COCINA 
DE CULTO

FRUITIES & GREENS 

PEPPADEW
Chiles cascabel rojos enteros
de 25 – 38 mm, dulces, 
sabor ligeramente picante.
Bote ATG 1,2 kg 
N.° art. 7563 00

cortados en tiras
Bote ATG 1,5 kg 
N.° art. 12257 00

MEZCLA DE ARÁNDANO-
MANZANA
Mezcla colorida y ligeramente 
ácida de arándanos, 
manzanas y cebollas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 8624 00

MEZCLA DE FRUTAS 
Y MANZANAS ASADAS
Nota dominante a cebolla 
y manzana asadas 
y un toque de piña y canela.  
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 9849 00

ASIA-MIX 
Mezcla de verdura con 
brotes de bambú.  
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0557 00

JALAPENO-MIX 
Mezcla de especias picantes 
con trozos de jalapeño 
rojo y verde redondeado 
con cebolla
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5523 00

JAMBALAYA
MEZCLA DE FRUTAS
Mezcla de frutas tropicales, 
gruesas, roja/amarilla 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5281 00

GULASH 
DE PIMIENTOS
Mezcla de verdura variada
con cebolla y pimientos.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0583 00

MIX ENSALADA 
Y VEGETALES
Colorida mezcla de verduras 
en rodaja. 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 7900 00

RODAJAS 
DE CEBOLLA 
secas
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 7394 00
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SELECCIÓN PARA GYROS, PICADILLO Y HAMBURGUESAS

MEZCLA BARBACOA 
DE CARNE PICADA,
LISTA PARA USAR
Con notas de pimentón y 
cebolla, rematada con 
pimienta y un toque 
ahumado.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 1874 00

MEZCLA PARA CARNE 
PICADA, ESTILO KEBAB
Con notas de pimentón
 y pimienta, redondeadas 
con cebolla, ajo y hierbas 
aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 11660 00

MEZCLA PARA 
HAMBURGUESAS 
PREMIUM
Preparado para dar 
consistencia, con notas 
de carne a la parrilla, 
rematada con cebolla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 11523 00

SAL DE ESPECIAS 
PARA CEVAPCICI
Con notas de cebolla y 
pimentón, redondeada 
con ajo y cebolla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0525 00 
N.° art. 2886 00 

SAL DE ESPECIAS PARA 
CHILE CON CARNE
Con nota de guindilla y 
alcaravea y con una 
pizca de jengibre y ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5152 00

SAL DE ESPECIAS PARA 
BARBACOA GAUCHO
Condimento para espolvorear, 
con una intensa nota de 
tomate y guindilla, 
completada con cebolla 
y hierbas aromáticas 
gruesas.
Bolsa de 1 kg
N.° art. 8819 00 

CONDIMENTO PARA 
HAMBURGUESAS, 
LISTO PARA USAR
Mezcla completa con 
notas de pimienta y cebolla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0565 00

CONDIMENTO 
PARA GYROS 
Con notas de ajo, pimienta, 
pimentón y hierbas molidas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0585 00

SAL DE ESPECIAS «ROJA» 
PARA GYROS
Con notas de guindilla 
y hierbass aromáticas, 
rematada con ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5045 00
N.° art. 5843 00 

KEIMEX PICADILLO 
DE TURINGIA 
Sal de especias (con sal 
yodada), sabor como el 
anterior, pero con contenido 
de brotes extremadamente 
reducido.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0598 00

CONDIMENTO 
COMPLETO PARA 
RELLENOS DE CARNE
Con notas de cebolla, 
pimentón y finas hierbas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0589 00

ORIGINAL 
HAMBURGUESAS
Sal de especias con notas 
de pimentón, pimienta, 
hierbas aromáticas y 
un poco de ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0576 00

PICADILLO 
DE TURINGIA
Típica mezcla de especias 
con notas de pimienta 
y cilantro, redondeada 
con pimentón y guindilla.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0024 00

KEIMEX THÜRINGER METT 
CON SAL CONDIMENTADA 
CON PIMENTÓN
sabor pimienta/chile 
redondeada con pimienta 
de Jamaica. Mezcla fina 
ligeramente rojiza.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5064 00

THÜRINGER METT
CON PAPRIKA   
Mezcla fina y roja con sabor 
a pimiento y cebolla, 
redondeada con pimentón 
y macis.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 4837 00

= sin glutamato monosódico, sin extracto de levadura, sin aromas, sin alérgenos
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RUBS

RUB SPARERIBS
Especial para costillas. 
Sabor ligeramente dulce 
con una nota de pimentón 
y mostaza, rematada 
con miel.  
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 11270 00

RUB BBQ
Aroma ahumado y ligeramente 
dulce con nota de cebolla 
y pimienta, rematada 
con orégano y granos 
de mostaza.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 11272 00

RUB BASIC
Con notas de pimentón 
y cilantro, rematada con
cebolla, pimienta y mostaza.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 11271 00 

RUB HOT SMOKEY 
Sabor intenso y picante con 
notas de pimentón, 
rematada con un aroma 
dulce y ahumado.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 18294 00

RUB SMOKEY 
Sabor ligeramente picante 
con nota de pimentón, 
rematada con un aroma 
ahumado y dulce.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 18293 00

Gourmet-
Marina

Aceite de sabor neutro con 
extractos de hierbas 
aromáticas; ¡la mejor 
combinación para sus adobos!
Bidón de 2,8 kg  
N.° art. 5143 00

MarinaMarina

Se acabaron aquellos tiempos en los que se solía trasladar la barbacoa al garaje en otoño y guardarla hasta el siguiente 
verano. Ahora no importa que haya sol, esté nevando o haga mal tiempo: cada vez son más los amantes de la barbacoa 
que consideran que todo el año es temporada alta, independientemente del tiempo. ¡Y con nuestras nuevas mezclas de 
especias, sus clientes también se aficionarán con toda seguridad a la barbacoa en invierno!

Un «rub» es una mezcla de especias dulce y ahumada para masajear/frotar el alimento que se vaya a preparar a la 
barbacoa. El azúcar contenido se carameliza durante la cocción y presta al alimento un toque aromático muy especial y 
una costra crujiente. Para mejorar la adherencia de la mezcla en el alimento, debería untarlo con AVO Liq-würz Gourmet 
Marina, n.° art. 5143 00.

AROMAS AHUMADOS PARA LA 
BARBACOA DURANTE TODO EL AÑO
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Premium es la última tendencia, 
desde el bistec hasta las tapas

Los bistecs, ya sean Porterhouse o Rib-Eye-Steaks, también madu-
rado «dry-aged», requieren un condimento especial. Le ofrecemos 
mezclas secas variadas con diferentes grados de picante. Las nuevas 
exigencias Premium se combinan con el deseo de consumo rápido, 
ya sean hamburguesas Premium o Pulled Pork.

Las mezclas de condimentos y sales de especias listas para el uso 
proporcionan el sabor auténtico de los clásicos.

HOT CHICKEN

MEZCLA DE PIMIENTAS

LIQ-WÜRZ
POLLO ASADO
Condimento líquido con 
sabor a cebolla y pimentón 
Bidón de 1,5 kg  
N.° art. 0520 03
Bidón de 3,0 kg 
N.° art. 0520 00

LAFINESS
POLLO A LA PARRILLA
Suave y picante, con el sabor 
típico de la carne asada 
a la parrilla, redondeada 
con pimentón y ajo. 
Bolsa de 250  
N.° art. 5553 01  
Cubo de 4 kg  
N.° art. 5553 50

SAL DE ESPECIAS 
PARA POLLO ASADO
Con notas de pimentón, 
finas hierbas y 
un poco de curry.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0540 00
N.° art. 8070 10 

SAL DE ESPECIAS 
PARA POLLO
Con nota de pimentón y curry.
Cubo de 10 kg    
N.° art. 5215 00

MEZCLA 
DE PIMIENTAS 
«AMARILLO»
Preparado de especias 
rematada con cilantro y ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0532 00

PIMIENTA MIXTA 
mediano
Mezcla de condimentos 
con nota de pimienta, 
rematada con pimentón 
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0578 00

PIMIENTA 
KENTUCKY STEAK
Preparado de especias 
con nota de pimienta,
pimentón y ajo
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5209 00 
N.° art. 2982 00  

PIMIENTA AL AJO
Preparado de especias 
con nota de pimienta y ajo 
con adición de cilantro 
y hierbas aromáticas.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0541 00

MEZCLA 
DE PIMIENTAS «RIO» 
Mezcla de condimentos 
picante con pimienta, 
la típica nota de sal 
marina y el dulzor 
de la miel. 
Bolsa de 1 kg
N.° art. 8694 01 

PIMIENTA 
ROCKY-STEAK
Preparado de especias 
con nota de pimienta, 
pimentón y una pizca de ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0544 00
N.° art. 8413 00 

PIMIENTA 
CON LIMÓN
Preparado de especias 
con nota de pimienta 
y limón, completado 
con cebolla y ajo.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 0572 00

INDONESIA
Fina sal de especias 
con una nota 
de curry pronunciada, 
especialmente apropiada 
para todas las piezas 
de aves.
Bolsa de 1 kg  
N.° art. 5619 00

IDEAS DE CONDIMENTOS 
PARA BARBACOA Y TAPAS

= sin glutamato monosódico, sin extracto de levadura, sin aromas, sin alérgenos
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Sie möchten mehr über unser vielfältiges Programm an Marinaden und Würzungen wissen? Der AVO-Außendienst und die AVO-Fachberater 
informieren Sie gern!
¿Desea saber más sobre nuestro amplio programa de adobos y condimentos? 
¡El Servicio exterior y los asesores técnicos de AVO le informarán con mucho gusto!

KARTON DISPLAY
Barbacoa, enrrollar y sal 
especiada para asar.

12 sprinkles à 150g
N.° art. 12871 03

KARTON DISPLAY
Steakhouse-Pfeffer-Mix RIO

12 sprinkles à 75g
N.° art. 8694 02

KARTON DISPLAY
Condimento para carne picada Würz Gut

100 sobres de 7,5 g cada uno 
N.° art. 0567 01 

Sin ilustración

LAS ESTRELLAS DEL MOSTRADOR AVO :
IDEAS DE SAZONADORES PARA LLEVAR

AVO-Werke August Beisse GmbH • Industriestraße 7• D-49191 Belm
Teléfono +49 (0)5406 5080 • Fax +49 (0)5406 4126 • export@avo.de • www.avo.de

Oficina España: Silvia Andreu Pedraz • Móvil: +34 611 531 02 • Silvia.Andreu@avo.de


