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ELKOMA

ELKOMA es la filial española de la empresa holandesa KOMA KOEL-
TECHNISCHE INDUSTRIE que desde hace más de 80 años fabrica so-
fisticados sistemas de frío para la industria de la alimentación en
general (túneles de congelación para carros, en línea, espiral, cá-
maras de fermentación, cámaras de congelación, etc.). KOMA es si-
nónimo en todo el mundo de instalaciones de la más alta calidad y
fiabilidad fabricadas mediante procedimientos de tecnología punta.

S
us fabricados rebasan,
ampliamente, todas las
especificaciones y nor-
mas reguladoras de la
CE y TÜV alemanas re-

lativas a alimentos congelados.
Numerosos laboratorios, escue-
las de formación y demostrado-
res utilizan los productos KOMA
por su calidad y fiabilidad a la
hora de efectuar pruebas y en la
formación de nuevos profesio-
nales.

La cooperación intensa con sus
clientes y su experiencia y espe-
cialización capacita aKOMAadar
solución a los retos actuales y fu-
turos. El tiempo no se detiene y
los procesos de congelación ac-
tuales son más eficaces y más
agradables gracias a las técnicas
de conservación y acondiciona-
miento innovadores de KOMA.

Sólo KOMA fabrica, insta-
la y asiste directamente a sus
clientes en todo el mundo.

PRODUCCIÓN
Los 70.000m2 que ocupan sus

plantas de producción, disponen
de las másmodernas líneas auto-
matizadas que determinan en
granmedida la calidad de sus ins-
talaciones.
Todos los componentes técni-

cos, electrónicos, paneles aislan-
tes y los elementos de repartición
del frío son fabricados entera-
mente bajo las estrictas normas
de seguridad, higiene y control
establecidas por KOMA. Como
resultado pueden garantizar al
100% la capacidad de sus siste-
mas incluso en las condiciones
más exigentes.

FORMACIÓN
Las inversiones en la formación

permanente, los cursos de reci-
claje y perfeccionamiento deter-
minan la calidad del servicio
KOMA, desde la concepción ini-
cial al servicio post-venta, pasan-
do por la producción, atención co-
mercial e instalación.
Sólo de esta manera son capa-

ces de implantar de forma equi-
librada nuevas tecnologías en to-
dos sus sistemas e instalaciones.
La motivación y un sólido co-

nocimiento de su profesión son
las dos principales características
del personal así como elmotor del
desarrollo permanente de la or-
ganización.
El equipo de profesionales con

el que cuentan constituye una
baza importante. En cada mo-
mento pueden contactar con ellos.

A esto le llamamos accesibilidad
óptima.

MERCADO
Los productos KOMA están

destinados al sector pastelero, pa-
nadero, heladero, restauración,
hostelero, catering e industria ali-
mentaria en general tanto artesa-
nal como industrial.
Gracias al sistema 80/20 para

pastelería, patentado mundial-
mente y que fue el inicio y el gran
triunfo de KOMA, a las decisio-
nes estratégicas y a una base só-
lida y honesta sobre la que siguen
operando con éxito, la empresa
fue creciendo hasta la actualidad:
“ podemos ofrecer cualquier so-
lución en cuanto a medidas y ca-
pacidades”.

MEDIOAMBIENTE
La preocupación deKOMApor

el cuidado del medio ambiente le
ha llevado a mantener unas es-
trictas normas sobre consumo
energético en sus productos no
perjudicando las prestaciones que
de ellos se esperan.
No se utilizan productos con

CFC’s en elmaterial aislante ni en
el gas refrigerante.
Su mínimo deterioro y la ca-

lidad de fabricación hacen que
los productos de KOMA sean
muy duraderos y las interven-
ciones del servicio técnico sean
mínimas.

INNOVACIÓN
Todo el trabajo de investiga-

ción, desarrollo, producción e in-
novación es realizado por la pro-
pia empresa, basándose en sus
conocimientos y experiencia úni-
cos en el sector y en rigurosos
controles de calidad, en lasplan-
tas de fabricación y por un per-
sonal altamente cualificado, cu-
briendo una gama de
congeladores que van desde los
50 Kg. hasta los 8.000 Kg/hora.
Pero, pormás importante que sea
la innovación, la funcionalidad y
la fiabilidad son sus principales
preocupaciones.
Fruto de ello es el cuadro de

control mediante pantalla táctil
que aúna funcionalidad (claridad
y facilidad de manejo para el
usuario), ahorro energético (to-
das las funciones están controla-
das por el ordenador AT des-
arrollado y fabricado
enteramente por KOMA) e inno-
vación (moderna y ágil pantalla
táctil).
Gracias a sus técnicas especia-

lizadas y sofisticadas, sus siste-
mas de refrigeración, congelación

y acondicionamiento de masas
son un símbolo de calidad y fia-
bilidad en el mundo de la indus-
tria alimentaria.
En palabras textuales de su ge-

rente, D. Jordi Arolas: “Nos gus-
taría extender y reforzar nuestra
posición de liderazgo en el mer-
cado durante los años venideros.
Por ello seguimos atentos a nue-
vos desarrollos, posibilidades y
oportunidades y queremos agra-
decer la confianza que miles de
clientes en todo elmundo han de-
positado en nuestra marca”.

EMPRESA
c/Motores, 149 Nave 5

08038 Barcelona
Telf.: 902.900.417
Fax: 93.223.34.55

www.elkoma.com
elkoma@elkoma.com

“La calidadnuestra razónde ser”


