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Camaras y tlneles automaticos para secar y ahumar Camaras e tinel automaticos para secar e defumar
Uniformidad y eficiencia maximas del tratamiento térmico (+/- 1 °C) Maxima uniformidade e eficiéncia do tratamento térmico (+/- 1°C)
Optimizacion del tiempo de coccion Otimizacéo dos tempos de cozimento
Apto para productos de alta calidad, bacteriolégicamente Adequado para produtos de altissima qualidade, seguros
seguros bacteriologicamente
Simples de utilizar y de limpiar Simples de utilizar e de limpar
Bajos consumos de energia Baixos consumos de energia elétrica
Flexibilidad de empleo para adaptarse a las demandas Flexibilidade de uso para adaptar-se as exigéncias do mercado
del mercado Confiabilidade total com custos reduzidos de manutencdo
Fiabilidad total con bajos costes de mantenimiento Economia na gestdo e no uso de energia elétrica
Gastos de explotacion reducidos y ahorro Programacdo das receitas e dos processos através do painel de
Programacion de las recetas y de los procesos mediante cuadro de comando eletronico para o funcionamento automatico do forno
mandos electronico para el funcionamiento automatico del horno Trabalha 24 horas por dia com a méaxima confiabilidade
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Equipos de secado y ahumado
Solugbes para a secagem e a fumagem

Los equipos para el secado y el ahumadoVerinox son compactos,faciles

y répidos de instalar,apreciados por su alta productividad,flexibilidad de
uso, economia e higiene.

Versiones:

AF camara de secado y ahumado en caliente o temperatura
ambiente.

AFC camara de secado y ahumado climatizada con control de
la temperatura y humedad relativa, equipada con un sistema
monobloque auténomo. Bajo pedido, con recuperacion de calor.
TAFL tnel de banda para ahumado con humo liquido, constituido
por tres zonas de trabajo:

- secado superficial

- ahumado por nebulizacién liquida

- fijacion final

El tinel TAFL incorpora: intercambiador de calor, ventilacion forzada,
expulsion del aire, sistema de inyeccion del humo liquido y sistema
automatico de lavado de la banda.

Esta equipado con regulador de velocidad de la banda que hace
que la produccion sea versétil. Este sistema, rapido de instalar, se
adapta perfectamente a cualquier tipo de aplicacion, permite que
las pérdidas de peso del producto sean reducidas, modifica los
métodos y reduce el tiempo de elaboracion. Una amplia eleccion
de cuadros electrénicos de mando y gestion de los programas de
proceso completan la versatilidad de los equipos Verinox.

Un amplia gama de accesorios permite adaptarse a cada necesidad
de trabajo, de proceso y de control de los parametros y recetas.
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As solugBes para a secagem e a defumacdo da Verinox séo compactas, de

simples e répida instalac&o, apreciadas pela alta produtividade, fexibilidade
de uso, economia e higiene.

Versoes:

AF camara de secagem e defumacdo a quente ou em temperatura
ambiente. AFC camara de secagem e defumacdo condicionada com
controle da temperatura e umidade relativa, equipada com um especial
sistema monobloco autdnomo. Sob encomenda, estd disponivel com
recuperacao de calor.

TAFL tdnel de defumacéo de esteira, com fumaca liquida, constituido por
trés zonas de trabalho:

- secagem superficial

- defumacéo por pulverizagdo liquida

- fixagdo final

O tlnel TAFL é equipado com trocador de calor, ventilacdo forcada,
expulséo de ar, sistema de injecdo da fumaga liquida e sistema automatico
de lavagem da esteira.

E dotado de regulador de velocidade da esteira, que torna a producao
versatil. Este sistema, de rapida instalacdo, € flexivel nos tipos de
aplicacdo, consente reduzidas quedas de peso do produto, modifica 0s
métodos e reduz os tempos de processamento. Uma ampla variedade
de painéis eletronicos de comando e gestdo dos programas de processo
completa a versatilidade dos sistemas Verinox.

Uma ampla gama de acessdrios permite adaptactes a qualquer exigéncia
operacional, de processo e de controle dos parametros e das receitas.

[=] e [=]
(=]

. I ‘ TECNOLOGIA
ALIMENTARIA@

Teléfono (34) 972 84 20 65
info@industriasfac.com
www.industriasfac.com




