Equipos de coccion | ey, !
SolucOes para a cozedura

JUNIOR

horno universal para
producciones peguenas
y medianas

forno universal para pequenas
e medias producoes
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@ El prestigio tecnoldgico de nuestras instalaciones industriales A primazia tecnologica dos nossos sistemas industriais mais
mas sofisticadas - aplicado a los hornos para las producciones sofisticados - aplicada aos fornos para as pequenas e médias
pequefias y medianas - garantiza el maximo rendimiento y producdes - garante maximos desempenhos e produtos de alta
productos de primera calidad. qualidade.
~» Horno automatico de ventilacién forzada para cocer en seco, al " Forno automatico com ventilagéo forcada para cozinhar a seco, a
vapor, secar y ahumar vapor, secar e defumar

» Massima uniformita ed efficienza del trattamento termico (+/- 1°C) ~» Méaxima uniformidade e eficiéncia do tratamento térmico (+/- 1°C)

» Rapidez de calentamiento hasta 180°C - Rapidez de aguecimento até 180°C

» Otimizacéo dos tempos de cozimento » Otimizag8o dos tempos de cozimento

~» Adecuado para todos los tipos de coccién y para productos de n Adequado para todos os tipos de cozimentos e para produtos de
gran calidad altissima qualidade

» Simples de utilizar ~ Simples de utilizar

- Baixos consumos de energia elétrica ~ Baixos consumos de energia elétrica

~» Programacao das receitas e dos processos através do painel de n Programagcdo das receitas e dos processos através do painel de comando
comando eletrdnico para o funcionamento automatico do forno eletrdnico para o funcionamento automatico do forno.

» Trabalha 24 horas por dia com a méaxima confiabilidade » Trabalha 24 horas por dia com a méaxima confiabilidade
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@ El' horno JUNIOR es adecuado para realizar tratamientos térmicos de:
- Coccion en seco

- Secado

- Asado

- Ahumado

- Coccion al vapor

Los hornos universales Junior estan aislados con un material
expandido que presenta un poder aislante muy elevado, estan
revestidos con chapas de acero — inox AISI 304 — adamascado y
satinado. La excelente uniformidad y la rapidez de calentamiento
hasta un maximo de 180°C, caracteristica del horno “JUNIOR”, esta
garantizada por rotores en acero inoxidable y resistencias eléctricas
blindadas especiales. El horno “JUNIOR” se propone con un sistema
auténomo de produccion de vapor.

El sistema integrado de control.

El panel de mandos con microprocesador es un instrumento
de control con un nivel tecnoldgico elevado, sencillo y seguro.
Sus principales caracteristicas son: indicadores de tiempo y de
temperatura de trabajo, indicador del nimero de fase en curso,
indicador de la posicién de los cierres metalicos, mandos para
la configuracion de la ventilacion, mandos para la configuracion
del cambio de fase, mandos para la configuracion de la pausa y
de la puesta en marcha diferida, memoria de los valores y de las
funciones en curso.

J1900

0 forno JUNIOR é adequado para efetuar tratamentos térmicos de:
- Cozimento a seco
- Secagem
- Assadura
- Defumagéo
- Cozimento a vapor

Os fornos universais Junior séo isolados com um material expandido
de alto coeficiente isolante, revestidos com chapas de aco (inox AlSI
304) estriadas e acetinadas. A excelente uniformidade e a rapidez de
aquecimento até um maximo de 180°C, caracteristica do forno “JUNIOR”,
sdo garantidas por rotores de ago inox e por especiais resisténcias elétricas
blindadas. O forno “JUNIOR” € proposto com um sistema auténomo de
producéo de vapor.

0 sistema integrado de controle.

O painel de comando com microprocessadores € um instrumento de
controle de altissimo nivel tecnologico, simples e confidvel. As suas
principais caracteristicas sdo: indicadores de tempo e de temperatura
de trabalho, indicador do nimero da fase em andamento, indicador
da posicdo das portas, comandos para a configuragédo da ventilacdo,
comandos para a configuragéo da passagem de fase, comandos para a
configuragao da pausa e do inicio retardado, memoéria dos valores e das
fungbes em andamento.
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J1900 J1100
DESCRIPCION / DESCRICAO TAMARNO / DIMENSOES TAMARNO / DIMENSOES
Anchura / Largura 129 cm 100 cm
Longitud / Comprimento 130 cm 98 cm
Altura / Altura 252 cm 199 cm
Capacidad carros / Capacidade dos carrinhos | 1 1 E - E
Hueconeto puerta/ Dimensdoda aberturadaporta | 100x193 88x147 cm
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Carros / Carrinhos 88x98x198h cm 73x76x144h cm

OE 3

TECNOLOGIA
ALIMENTARIA@

dafac

Teléfono (34) 972 84 20 65
info@industriasfac.com
www.industriasfac.com




